Buchene vg-Fleisch-Fondue

Fondue Chinoise Fr.54.50 Fondue Federvieh Fr. 44,50
Kalbs- und Rindfleischtranchen mit Zarte Poulardenbruststreifen kochen
heisser Kraftbriihe und Gemiiseteller Sie in wiirziger Hiihnerbriihe und Gemiiseteller
Fondue Bourguignonne  Fr.55.50 Fondue Thai - Style Fr.52.50
Klassisches Olfondue mit in Wiirfeln geschnittenen Hiihnerbouillon mit Lauch und Ingwer, Lammfleisch,
Rindshuftstiickchen Pouletbriistchen, Sellerie- und Karottenstreifen,
serviert mit einer Sauce aus Soja, Essig, Dill Zucker,
Fondue Sweet & Sour Fr.50.50 Paprika Chili, Ketchup und Gemdiseteller

Zu den Fleisch-Fondues tischen wir Ihnen folgende
Zutaten auf:

Klassisches Olfondue mit Schweinefleischwiirfeli,
mariniert in Soja, Zucker, Honig, und Essig.

~ - Sweet-Chili Friichteteller
Fondue Ambassador Fr.51.50 - Nusssauce Silberzwiebeln
Zarte Lammifiletwirfel braten Sie in Ol nach lhre - ﬁ:}%ggbé‘gtg; . EL';’Z; o
- u u iggu
Wunsch saignant oder a point - Cocktail Sauce Pommes frites
- warme Curry Sauce warme Haussauce

-- warme Champignonsrahmsauce

¥

Kiise-Fondue mit Freiburger - Vacherin
und Greyerzer

Fondue Buchenegg Fr.32.50 ] Y 1
mit wiirzigem Weisswein, ohne Knoblauch Fondue Rosalie - Fr.33.—

fiir die Zubereitung verwenden wir Roséwein ¢

Fondue Dracula Fr.3250 Gy
mit viel frischem Knoblauch Fondue Weidmannsheil Fr.33.50 Y
Fondue Provence Fr.32.50 mit feingeschnittenen Waldpilzen
. . \}‘i\.
mit Knoblauch und Kréutern aus der Provence Fondue Pomodoro ?LFF- 34.50
; mit Kartoffeln, Tomatensauce und frischen

Ff)n(.iue Gel.nusega.l'rten" ' Fr.33.50 Tomatenwiifeli
mit feingeschnitten Gemiisewdirfeli

\& Fr.3350 Fondue Madagaskar Fr.34.50

% e it griinen Pfefferko Wodk
mit wiirzigem Curry und Bananenscheiben mit grunen Pfefferkomern und Wodka
Fondue Italien Fr.34.50

}f)ndug Mex1c§¥r\1f . Fr.33.50 mit wiirzigem Gorgonzola
mit Tequila und Chili Q

Fr.33.50

Fr.34.— mit kérnigem Pommerysenf

mit Safran und Peperonlwurfell

Fondue Waldfest * Fr.36.—
mit Wurstradchen, Silberzwiebeln und Essiggurken

Fondue Prosecco V“f-t Fr.38.—
mit sprudelndem Sekt \

_ Auf Wunsch konnen Sie auch Gschwelti zum Kasefondue haben w
& . 4 Samtliche Fonduepreise gelten pro Person =}
b T und sind ab 2 Personen erhaltlich. ":

Kasefondue und Olfondue werden ausschliesslich im Garten,
Restaurant und Brotstube serviert
nicht im ,,Seeblick*



