
BBuucchheenneegggg--FF ll ee ii sscchh--FFoonndduuee   
  

FFoonndduuee  CChhiinnooiissee    Fr. 54.50 

Kalbs- und Rindfleischtranchen mit  

heisser Kraftbrühe und Gemüseteller 
  

FFoonndduuee  BBoouurrgguuiiggnnoonnnnee Fr. 55.50 

Klassisches Ölfondue mit in Würfeln geschnittenen 
Rindshuftstückchen 
 

FFoonndduuee  SSwweeeett  &&  SSoouurr Fr. 50.50 

Klassisches Ölfondue mit Schweinefleischwürfeli, 
mariniert in Soja, Zucker, Honig, und Essig.  
 

FFoonndduuee  AAmmbbaassssaaddoorr Fr. 51.50 

Zarte Lammfiletwürfel braten Sie in Öl nach Ihrem 
Wunsch saignant oder à point 
  

  

FFoonndduuee  FFeeddeerrvviieehh  Fr. 44.50 

Zarte Poulardenbruststreifen kochen  

Sie in würziger Hühnerbrühe und Gemüseteller 
 

FFoonndduuee  TThhaaii  ––  SSttyyllee  Fr. 52.50 

Hühnerbouillon mit Lauch und Ingwer, Lammfleisch, 
Pouletbrüstchen, Sellerie- und Karottenstreifen, 
serviert mit einer Sauce aus Soja, Essig, Dill Zucker, 
Paprika Chili, Ketchup und Gemüseteller 
 

 
  
 
 
 
 

  
  
  

  

KKäässee--FFoonndduuee  mmiitt  FFrreeiibbuurrggeerr  --  VVaacchheerriinn  
uunndd  GGrreeyyeerrzzeerr  

 

 
 

 

FFoonndduuee  BBuucchheenneegggg  Fr. 32.50 
mit würzigem Weisswein, ohne Knoblauch  
 

FFoonndduuee  DDrraaccuullaa   Fr. 32.50 
mit viel frischem Knoblauch  
 

Fondue Provençe  Fr. 32.50 
mit Knoblauch und Kräutern aus der Provence  
 

FFoonndduuee  GGeemmüüsseeggaarrtteenn  FFrr.. 33.50 
mit feingeschnitten Gemüsewürfeli 
 

FFoonndduuee  IInnddiieenn   Fr. 33.50 
mit würzigem Curry und Bananenscheiben  
 

FFoonndduuee  MMeexxiiccaaiinn  Fr. 33.50 
mit Tequila und Chili  
 

FFoonndduuee  OOrriieennttaall     Fr. 34.— 
mit Safran und Peperoniwürfeli  
 

FFoonndduuee  WWaallddffeesstt    Fr. 36.— 
mit Wursträdchen, Silberzwiebeln und Essiggurken 
 

 

 

 

 

 

FFoonndduuee  RRoossaalliiee  Fr. 33.— 

für die Zubereitung verwenden wir Roséwein 
 

FFoonndduuee  WWeeiiddmmaannnnsshheeiill Fr. 33.50 
mit feingeschnittenen Waldpilzen  
 

FFoonndduuee  PPoommooddoorroo Fr. 34.50 
mit Kartoffeln, Tomatensauce und frischen 
Tomatenwüfeli 
 

FFoonndduuee  MMaaddaaggaasskkaarr Fr. 34.50 
mit grünen Pfefferkörnern und Wodka 
 

FFoonndduuee  IIttaalliieenn   Fr. 34.50 
mit würzigem Gorgonzola  
 

FFoonndduuee  MMoouuttaarrdd  Fr. 33.50 
mit körnigem Pommerysenf  
 

FFoonndduuee  PPrroosseeccccoo   Fr. 38.— 
mit sprudelndem Sekt 

 
 

Auf Wunsch können Sie auch Gschwelti zum Käsefondue haben 
Sämtliche Fonduepreise gelten pro Person  

und sind ab 2 Personen erhältlich. 
 

KKäässeeffoonndduuee  uunndd  ÖÖllffoonndduuee  wweerrddeenn  aauusssscchhlliieesssslliicchh  iimm  GGaarrtteenn,,  
RReessttaauurraanntt  uunndd  BBrroottssttuubbee  sseerrvviieerrtt  

nniicchhtt  iimm  „„SSeeeebblliicckk““  

Zu den Fleisch-Fondues tischen wir Ihnen folgende 
Zutaten auf: 
- Sweet-Chili    Früchteteller 
- Nusssauce    Silberzwiebeln 
- Kräuterbutter    Oliven 
- Knoblauch Sauce    Essiggurken 
- Cocktail Sauce    Pommes frites 
- warme Curry Sauce   warme Haussauce 

- warme Champignonsrahmsauce 


