= FARADE

Mini Maxi

Frische Erdbeeren nature < 12.50
& .

Frische Erdbeeren mit flissigem Rahm 6 . ‘ 14.00

mit Schlagrahm ¢ ‘* 14.00

Panna Cotta mit Mangosauce 14.50

Ein suisser Traum mit viel Exotic und frischen Erdbeeren 6 ‘/\ ‘

Waffeln mit Erdbeeren 15.50
Chnusprige Waffeln mit Erdbeerrahm, frischen Erdbeeren und 1 Kugel Vanilleeis ace
Nanillemousse 12— 14.50
Luftiges Vanillemousse auf Mango Sauce mit Erdbeeren und >
Schokoladenblattchen garniert ace ‘
Coupe Romanotf 12.50 15.50
Frische marinierte Erdbeeren mit Erdbeersauce und <
Vanilleeis ce ‘
By )

VERFUHRUNG
ErdbeertOrichen 10.50
geflillt mit Vanillemousse und frischen Erdbeeren acc
warmer 2chokoladenkuchen 15.20
Schokoladenkuchen serviert mit Schokoladenrahm ace
Huchenegq kaffee 14.50 mit Tasse
Verschiedene Schnappsli mit 9.50 ohne Tasse
Kaffee und einem
Tupf Schlagrahm im ¢ ‘
&ffoqato & ‘ 9.50

Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso Ubergossen cc
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| Dessertreif sind auwch unwsere
—_py herrlichew Sivysigkeiter

YT LY rund wm dew reifenw Apfel:

Mini Maxi

er Opfelstrudel 15.50

In hauchdlnngewalzten Teig rollen wir eine feine Apfel-Rosinen-Masse,
backen die Strudel taglich mehrmals frisch heraus und reichen lhnen dazu
warme Vanillesauce oder 1 Kugel crémige Vanilleglacé acco

Grosi's Opfelchiechli 15.00

Apfelringe in einen feinen Bierteig getaucht und frisch
herausgebacken mit warmer Vanillesauce acco

Meringue mit Schlagrahwm 11.50 14.50

Luftige ,Kemmeriboden Merangge* mit Schlagrahm garniert cc

Meringue Glace ;! \ 12.50 15.50
Luftige ,Kemmeriboden Merangge“mit by We. L)

Vanille- und Erdbeerglace, mit Schlagrahm garniert cc *

Coupe Danemawks 15.00
auf der Zunge kostlich schmelzende Vanilleglacé, ,Jf}, /A
separat servieren wir lhnen dazu warme Schoggisauce ce I\
Banana SpUt 16.50

Vanilleglace und Bananenglace umgeben von Bananenstlcken, tbergossen
mit heisser Schoggisauce und mit Schlagrahm und Mandelsplittern garniert ce

Liebeskuss 16.50
Auf Vanilleglacé geben wir warme Himbeeren garniert mit Schlagrahm ce

tiskaffee ,,Affogato” 15.00
Feine Moccaglace mit viel Schlagrahm garniert und mit Espresso ibergossen cc

Zitronew Sorbet mit Gigs 12.50 16.00

Zitronensorbet frei nach Wahl mit Limoncello oder Wodka

Die kostliche Ergianwgung
Ihrer Wahl

Kugel-Glace ’ 4.20
Schlagrahm 2.50

Warme Schokoladensauce 2.50
Unsere Aromen: Erdbeer, Vanille, Schoggi, Mocca, Banane, Zitronensorbet

Fiur unsere kleinerv Giiste:

,Clown Gesicht* mit einer Kugel Glace nach Wahl garniert mit Rahm 8.50
Legende der Allergenen Stoffe

A glutenhaltiges Getreide F Sojabohnen N Sesam

B Krebstiere G Milch (Laktose) O Schwefeldioxid und Sulfite

C Eier H Schalenfriichte (Niisse) P Lupinen

D Fische L Sellerie R Weichtiere

E Erdnlsse M Senf

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter
,,Preise inkl. MwSt und Bedienung*
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